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Mola Deluxe Coticula belga gialla 9, 83 cm?, extra-
extra La Veinette

N. art.: 3094 / GTIN: 4260380573099 / Produttore: Belgischer Brocken - Schleifstein Deluxe
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by Steffen Lindner

136,00EUR / Pezzo

incluso 19% IVA incl. Spedizione

Consegna ven 13. nov - sab 14. nov 2026
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https://www.belgischerbrocken.de/lng/it/manufacturer/belgischer-brocken-schleifstein-deluxe.html
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Grano FEPA F:

Zustand des
Messers:

Stahlharte:

Messerstahl:

by Steffen Lindner

8000, 10000
La nitidezza di base & presente

70 HRC Rockwell

1095, 154CM, 440C, A2, AUS-8, CPM S30V, CPM S35VN, CPM-154, CPM-S30V, Acciaio D2, Acciaio
Damasco, Acciaio inox, Acciaio al carbonio, O1, Acciaio metallurgico in polvere, Acciaio inox, Acciaio
inox giapponese VG-10

Cuticola belga, misura 9, 78 cm? misurato a mano

La qualita extra & una pietra naturale omogenea con una struttura perfetta.
Il contenuto di granato € del 30-42%.

Garanzia: 25 anni

Applicazione: acqua

Applicazione: rasoio, coltello da cucina, scalpello, attrezzi
Gradi di acciaio: acciai fino a 69 durezza Rockwell

Il tuo Cuticola belga viene consegnato con piccola pietra, buste di cotone, brochure del prodotto, istruzioni per I'affilatura e certificato di autenticita.
Attendo con ansia un'affilatura semplice e sostenibile.



