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by Steffen Lindner

Coticule belge extra-extra 63 cm? prise en bois de
fréne

Numéro d'article : 3078 / Fabricants: Belgischer Brocken - Schleifstein Deluxe
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Brocken
by Steffen Lindner
95,49EUR / piece
incl. 19% T.V.A. incl. expédition
Livraison ven. 13. nov. - sam. 14. nov. 2026
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https://www.belgischerbrocken.de/lng/fr/manufacturer/belgischer-brocken-schleifstein-deluxe.html
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1095, 154CM, 440C, A2, AUS-8, CPM S30V, CPM S35VN, CPM-154, CPM-S30V, Acier D2, Acier damassé,
Messerstahl:  Acier inoxydable, Acier au carbone, O1, acier métallurgique en poudre, acier inoxydable, acier inoxydable

japonais VG-10

Description
Beau eye-catcher pour la cuisine!
Morceaux belges jaunes, 63 cm? en bois bois de fréne huilé

Hauteur de la base: 30 mm
Poids total: 566 gr.

Grain: 8000
Qualité: extra-extra

Proportion de grenat: 43%

Propriétés: microstructure tres homogene
Application: couteau de chasse, couteau de chef, couteau damassé, couteau japonais, outils, etc.

Livraison : pierre d'entrainement (diamétre 18 mm), certificat d'authenticité, brochure sur le produit
Application avec de I'eau.
Ce Coticule belge garantit un affitage trés confortable et rapide des outils de coupe.

Joie de netteté!

Le prix comprend 19% de TVA



