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by Steffen Lindner

Pierre a aiguiser belge grain 8000 diametre 17 mm
pour meules et disques

Numéro d'article : 160 / GTIN : 4260380571606 / Fabricants: Belgischer Brocken - Schleifstein Deluxe

BE%I-}'CLET

Brocken
by Steffen Lindner
5,90EUR / piece
incl. 19% T.V.A. plus 5,90EUR DHL-expédition
Livraison jeu. 12. nov. - ven. 13. nov. 2026

AT
10117

‘3 :
P R
4 e s

F.
Pt

Zertifikat

FUR BREN CHSIAL BELGISCHEN BROCEEN

BN SEHARPISE R ST AL DR
WELTWRIT RGN ABMALISTATTT 1 IELCEN

SCHON CER BEWABCHE SEICREER IS (55

D AHPITE DR ERACHBACHMDE SCHAT STEME ]
A DEN AFDENNEN 1 SEHEN TR o

ki
HITES LHTER WP S RN Tk
z 5
" A < i T ]
O . S 3 .
£y

be%l}cLeT

Brocken

by Steffen Lindner

HLEIFSTEIN - TRADITION SEIT 1625.
GEMACHTES UNIKAT ! IN DEN BELGISCHEN
AUS EINZIGARTIGEM GESTEIN. ARDENNEN ABCG \UT



https://www.belgischerbrocken.de/lng/fr/manufacturer/belgischer-brocken-schleifstein-deluxe.html
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by Steffen Lindner

Dimensions : diameétre 17 mm, hauteur 20 mm
Granulométrie : 8000

Utilisation :

Avec la pierre d'entrainement, vous produisez la pate a aiguiser naturelle unique sur votre disque jaune, pierre a banc ou
morceau de bois.

Il suffit de verser un peu d'eau sur la pierre d'établi et de déplacer la pierre d'entrainement en effectuant des mouvements
circulaires.

Grace au frottement, I'eau, I'ardoise et les grenats (spesartines) incorporés naturellement forment une pate d'affitage.
pate d'afftage.

La pate a aiguiser reste a la surface de la pierre naturelle dense et constitue la base d'un aiguisage simple et efficace de
vos outils.

affltage de vos couteaux et outils.

Apres |'affGtage, il suffit de rincer la pate a l'eau.

La pierre a aiguiser est livrée dans un sachet en coton avec un guide d'aiguisage et un certificat d'authenticité.



