
Meule Deluxe Coticule belge 9, 83 cm², extra-extra La
Veinette
Numéro d'article : 3094 / GTIN : 4260380573099 / Fabricants: Belgischer Brocken - Schleifstein Deluxe

   

   

 

Information sur le produit

136,00EUR  / pièce
incl. 19% T.V.A. incl. expédition
Livraison  ven. 13. nov. - sam. 14. nov. 2026

https://www.belgischerbrocken.de/lng/fr/manufacturer/belgischer-brocken-schleifstein-deluxe.html


 

Granulométrie
FEPA F: 8000, 10000

Zustand des
Messers: La netteté de base est présente

la dureté de
l'acier: 70 HRC Rockwell

Messerstahl:
1095, 154CM, 440C, A2, AUS-8, CPM S30V, CPM S35VN, CPM-154, CPM-S30V, Acier D2, Acier
damassé, Acier inoxydable, Acier au carbone, O1, acier métallurgique en poudre, acier inoxydable,
acier inoxydable japonais VG-10

Coticule belge, taille 9, 83 cm² mesuré à la main

La qualité extra-extra est une pierre naturelle homogène avec une structure parfaite.
La teneur en grenat est de 30 à 42%.
Garantie: 25 ans
Application: eau

Application: rasoir, couteau de cuisine, ciseau, outils etc.
Nuances d'acier: aciers jusqu'à 69 dureté Rockwell

Votre Coticule belge  est livré avec petit meule, sacs en coton, brochure produit, instructions d'affûtage et certificat d'authenticité.
Réjouissez-vous d'un affûtage simple et durable.
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